


Bubbet
Fondrink
Cava Segura Viudas, Brut Reserva 115.-
I Taittinger Brut Réserve 175.-
2011 Taittinger Comtes bdb, Champagne 495
Aperol Spritz 155.-
Classic Dry Martini 155.-
Butlers Gin Tonic 155.-

Tos Shacks
Gordaloliver 45-
Kvallens bit ost med marmelad 60.-
Salta chips med vitloksyoghurt 55.-
Rostade mandlar 45.-
Grillat vitloksbrod med drter, oliver och vitloksyoghurt 75.-
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Fransk loksoppa med ortkrutong och gruyére

Toast Skagen med |6jrom fran Bottenviken

Lojrom fran Bottenviken, rodlok, smetana, smorstekt toast och citron

Gambas "pil pil” med chili, vitlok, citron och grillat levian..

Ett halvt dussin Franska sniglar "Provencale”

Rabiff "Parisienne” med pepparrot, dggula, senapsgradde,
kapris, pickles och dijonsenap

Carpaccio pa oxfilé, 24 mén parmesan, ruccola, pinjendtter och tryffelcréme 245




Huitros
Ostiron.

Fine de Claire No:3 3st130.- / 65t 220-

Serveras med mignonette och citron

Disto
Husman

Sydfransk fiskgryta med torsk, lax, tonfisk, bldmusslor,

saffran, gradde, potatis och aioli 255.-

Régstekt strommingsflundra med brynt citrussmor,

rarorda lingon, dill och potatispuré 215

Pasta au Poivre, tagliatelle i gronpepparvelouté, brasserat hogrev, svamp och parmesan....... 275.-
Kycklingschnitzel, ortsmor, kapris, grona artor, rodvinssky, pommes frites och grillad citron 225.-
Oxkind Bourguignon, mustig gryta med rott vin, sidflask, hastsvamp och potatispuré............ 255.-
Kalvkottbullar med rdrorda lingon, graddsas, inlagd gurka och potatispuré............... 235.-

Butlers Flaskfilé med sauce béarnaise, gron sparris, rodvinssky och pommes frites . 255.-

Bonbiff med tomatconcasse, rostade rotfrukter och friterad potatis (VEGAN)........ 225.-
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Moules frites med aioli

Halstrad Skreitorsk, rostad fankalscréme, saltbakad radbeta,

krispig purjolok och mandelpotatispuré

Steak Minute pd hangmadrad ryggbiff, sauce béarnaise, tomatsallad,

rodvinssky och pommes frites

Rabiff "Parisienne” med pepparrot, aggula, senapsgradde, pickels, dijonsenap
och pommes frites

Butlers klassiska plankstek p& hangmorad ryggbiff, pommes duchesse,
sauce héarnaise, baconlindad haricots verts, kryddsmadr och bakad tomat

Pepparstek pé grillad hangmarad oxfilé, potatisgratdng med gruyére,
baconlindad haricot verts, confiterad tomat, sotad silverlok, gronpepparsés

Serveras endast till hela séllskapet 645:- /person

Toast skagen med Lojrom - Steak Minute - Créme brulée




Aftor (Jork

alla dagar innan klockan 18 serveras dessa rétter for 165.-

Sydfransk fiskgryta med torsk, lax, tonfisk, bldmusslor, saffran, gradde, potatis och aioli

Butlers Flaskfilé med sauce béarnaise, gron sparris, rodvinssky och pommes frites

Kycklingschnitzel, ortsmor, kapris, grona artor, rodvinssky, pommes frites och grillad citron

Kalvkottbullar med graddsas, rarorda lingon, pressgurka och potatispuré

Efter 18.00 serveras dessa ratter till ord pris

X Caia, Tillbohér X

Fine Fries/Potatispuré 30-
Potatisgratang med gruyére 45-
Sauce Béarnaise 30--
Aioli 25-
Gronpepparsas 30-
Tryffelcreme 25.-
Rodvinssky 25.-
Rotfrukter 35.-
Haricot verts 45.-




Créme Briilée

Vitchoklad Crémeux med mangopure, limegelé och pistagejord

Vaniljcheesecake med hallontacke, nougatmoussé och citrusparlor

Kvallens bit ost med fikonmarmelad

Mork chokladtryffel

Saras mandelflarn med vispad gradde

Kekals glass och sonbal

Pistageglass med hallonmarang och kanderad pistage

Bourbonvanilj-glass med salt fudge och chokladcrisp

Lakritsglass med svartpepparmardng och frystorkade hallon

Kvallens sorbet med tillbehor







